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CHECKLISTE FUR DEN PERFEKTEN ESPRESSO

Das Espressomehl wurde frisch gemahlen
Das Kaffeemehl ist beim Zerreiben zwischen den Fingern feinkdrnig
Die Pulvermenge liegt bei 7-9 Gramm (abhangig vom Kaffee) je Portion
Das Tampen des Kaffeepulvers erfolgt mit einem Druck von 15-20kg
Die Wassertemperatur am Siebtrdger liegt bei 90-92°C
Der Pumpendruck betrdgt 9 bar

Extraktionszeit liegt bei 25 Sekunden +/- 2,5 Sekunden

Die Menge liegt bei 25 ml +/- 2,5




